Santenay

La Cassiére

2023
Santenay Pinot Noir 15/09/2023
2Ha Sud-Est

24/01/2025
Argilo-limono-calcaires

7 ans

Dans un style tres élégant de Santenay, le vin
présente des notes de fruits rouges frais et des
tanins soyeux. La bouche, longue, posséde une
belle fraicheur.

La Cassiere est un climat de
4,19ha situé en contrebas du
premier cru La Maladiére. Son
nom provient de l'ancien
francais Acassia et désigne une
zone ou devaient se trouver de
nombreux Acacias.

Aprés un tri a la vigne et au chai, les raisins sont égrappés
puis directement encuvés. Une macération pré-fermentaire
a froid est réalisée pendant 5 jours. La fermentation
spontanée démarre alors. Il s'ensuit une cuvaison de 3
semaines et le vin est ensuite entonné en flts de chéne
(20% de flts neufs) durant 12 mois. Aucun collage n'est
realisé.
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